
使用高畠/グリル鍋(Mll・507)・グリルこんろ(Mll-510)・火入れ{小)プレス(Ml0-913)‘グリル鍋(両手付)(Mll・509)・グリル台ブラック(Mll-524)，グリル鋪(片手付)(Mlト508)・グリル台プラつン(Mll-525)

グリル鍋 包囲…図 4.5園.4叩河F.ti¥l町:Ii.. ‘・E量司

目目屯一似か……コU一…ン河川一ロ吋で
.ア，ルレミとステンレスの2~肝F再1椛}造2込iのI索tお5材を{使史!問羽する ニ とにより弘、熱効率が非1常百にj良込以〈仁、{保呆剥i温品性に優れたJI肌IILです.

1 t11.1・507 2，400円
グリル鍋 φ17X高3

2 t1.1.1・508 2，800円
グリル鍋(片手付) 申17x高3

3 t1 .1. ~ ・509 2，800円
グリル鍋(両手付) ゆ17X高3

図

4 t111・524 1，200円
グリル台ブラック絞18x機23.5x高2.2

5 t11.1・525 1，200円
グリル台ブラウン綴18x検23.5x高2.2

-加熱すると鍋や取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。鍋つかみ等を必ずご使用下さい。 ・空焚吉は絶対にしないで下さい。

.アルミ製品の洗浄は手洗いをお薦めしますが、必ず?ルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。

・1lt磁銅E里i誌は、メーカーや機種によって出力や火力が異なりますので、お使いの司E磁銅E里総の取扱鋭日月Dに従い、適切な出力で使用して下さい。
56 



黒鍋 固図画

+Ht磁調理~~、ガスコンロで使

用できる鍋です。

・アルミとステンレスの2府精進
の紫材を{史丹!することにより、

熱効率が非常に良〈、保i日t性
に優れた鍋です。

アルミ

SUS430ステンレス

アルミ

3 I凪 lトIO.5mm厚 ISUS430ステンレス

4 ~!1 ・074 5，100円
累鍋φ20 申19.6x高5.5(内寸ゆ18x高5)

6 ~!1~QZ6 _~，~QO円
黒鍋φ27 ゆ27x高7(内寸ゆ25x高6.5)

5 ~)_1 ・075 6，700円
黒鍋φ23 it22.6x高6.2(内寸品21X高5.7)

7 ~)_1~Q?7 10，100円
黒鍋φ30 申30x高7.5(内寸φ27.5x高7)

九'

M11-511 3，800円
黒鍋φ16.5(蓋付)
ゆ16.5x高9(内寸申15x深4)

M11・512
2 黒鍋φ24(護付)

9，000円

ゆ24x高11.5(内寸申21.5x深5.5)

M11-513 10，500円
3 黒鍋φ26(葱付)
it26x高12.7(内寸φ24x深6.5)

アルミ

SUS430ステンレス

.. 河・ ・加熱すると鍋や取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。鍋つかみ等を必ず使用下さい。 ・空焚きは絶対にしないで下さい。
57 Eヰヨ ・アルミ製品の洗浄は手洗いをお薦めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。
E面益・ ・電信銅3里i援は、メーカ や機種により出力や火力が異なりますので、お使いの電磁調理器の取扱説明書に従い、適切t..:出力で使用して下さい。

蓋:困



_.r事
寄せ鍋以外にも、蟹すき鍋、

もつ鍋、ちゃんこ鍋など、

様々な鍋料理にご利用できます。

和食洋食に関係なく、

用途に合わせて料理を

お楽しみいただけます。

ふ
た
み

鍋

-白銀は、 t会談していないので、f火い込むほどにL、ぶ
し似の首相きが.t(';，しますa

置崎哩 lアルミl
量冒壇 |合金製|

M11・011 3，700円
寄せ鍋砂22白銀
cb22x高5.8(内寸φ21x深5.5)

M11・012 4，400円
寄せ鍋φ25白銀
ゆ25x商6.9(内寸ゆ24x深6.6)

M11・013 6.100円
寄せ鍋 φ28白銀
φ28x高7.5(内寸ゆ27x深7.1)

M11・014 7，300円
寄ぜ鍋φ31白銀
cb31x扇7.6(内寸ゆ30x深7.3)

mPHの強い闘昧料.食材を使用すると、黒く変色する事があります
が、水1.8eに対して大さじ2杯程度の酢の溶液を作り沸!Iさtt‘
中に入れた後、たわしで，お争すると衷薗の変色は芯おります。

2 

3 

4 

-.j~..w.m・・寄せ鍋

-料理が焦げつきにくく、洗い必としのffii'liなフッ系3
コートを他111しています。

置姫島哩 アルミ IPJI!I:.:J
酎酒 合鎖 国固

M11・015 4，600円
寄せ鍋φ22フッ素
申22x高5.8(内寸ゆ21x深5.5)

M11-016 5，100円
寄ゼ鍋φ25フッ素
申25x高6.9(内寸ゆ24x深6.6)

M11・017 6，900円
寄せ鍋φ28フッ素
cb28x高7.5(内寸ゆ27x深7.1)

M11・018 8，800円
寄せ鍋φ31フッ紫
申31x高7.6(内寸ゆ30x深7.3)

5 

6 

8 

7 

二昧ふたみ鍋

58 

4ifj 固因
cb27x商8.2(内寸ゆ25.6x深7.9)

Tii鉱 箇盆!圏i
.ガスコンロ対応電磁翻理器不可。

・加熱すると鍋や取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい0 ・空焚きは絶対にしないで下さい。

.アルミ製品の洗浄は手洗L吃お薦めしますが、必ず7')レミ製品対応の洗剤をご使用下さい。

9 

一度で二つのl床が楽しめるこl床鍋。

好き!altL、やこだわりに合わせて、

スープを使い分けられます。

子供用と大人用、みそl床としょうゆl味、

E乳l床とキムチl味、鰹出汁と恕出Hなど、

l床の幅を広げられる鍋です。

図



よろず鍋

Mll・056 7.600円
よろず鍋φ28フッ紫
申28X高6(内寸<t>24X深4.2)

Mll・057 11.700円
2 よろず鍋 φ31フッ素
申31x高6.7(内寸ゅ27x深4.7)
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59 図 -加熱すると鍋や取っ手が勲くなりますので、やけどにご注意下さい。 ・空焚きは絶対にしないで下さい。

.アルミ製品の洗浄は手洗いをお麓めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。



よろず鍋

よ
ろ
ず
鍋
/
焼
し
ゃ
ぶ
鍋Z事

M11・062 10.500円
よろず鍋 φ25白銀深窓付
申25X高12(内寸申21.6x深5)

M11-063 13.000円
よろず鍋 φ28白銀深蓋付
申28x高13(内寸ゆ23.8x深5.3)

M11・064 16.500円
よろず鍋 φ31白銀深窓付
申31x高15(内寸申26.8x深6)

2 

3 

• ，〆

竺a.

種璽薗
M11・058 5.000円
よろず鍋 φ18黒深窓付
申18x高9.8(内寸申15.3x深4)

ロLl 

アルミ
合金製

M11・059 12.000円
よろず鍋φ25黒深蓋付
申25x高12(内寸申21.6x深5)

M11・060 15.000円
よろず鍋φ28黒深蜜付
申28x高13(内寸申23.8x深5.3)

M11・061 18.500円
よろず鍋 φ31黒深盛付
申31x寓15(内寸申26.8x深6)

4 

5 

6 

7 

RZif 
lII!!i三三三三園園圃

医易圏
i由カ:*の中に落ち、煙が少なく調理ができます。

また、プレー トの中心部でが~t 、た食材を網目状の部分に誼くことで、

水蒸気がかかり焦げ付きにくく、ジューシーさを保つことができます。

焼しゃぶ鍋

60 

14'.600円M11・085
焼しゃぶ鍋
縦31x繍35x高7.9(内寸ゆ27)

-加熱すると鍋や取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。 ・空焚きは絶対にしないで下さい。

.アルミ製品の洗浄は手洗いをお薦めしますが、必ず7')レミ製品対応の洗剤をこ'使用下さい。

8 

図



-・・・医:Ci;tAA@1璽1611盟理・・・・

ふるさと鍋

ふ
る
さ
と
鍋

M10・004 2.500円
ふるさと鍋黒 φ18
ゆ18x高6.5(内寸ゆ15.5x深5)

M10・002 1.900円
ふるさと鍋段付 黒 φ15

申15x高6.5(内寸ゆ13.5x深4.5)園田M11・402 2.300円
ふるさと鍋 φ18黒樹脂議
申18x高6.5(内寸申15.5x深5)

2 
M11・401 1.800円
ふるさと鍋 φ15呆樹脂蓋
申15x高6.5(内寸申13.5x深4.5)

E曹司

pp製のため、耐久性に優れています.
食総洗浄機の使用が可能です.

LI 

4>13.6x高2.4φ15鍋用木恋450円M40・1515 φ15鍋用樹脂蓋ゆ13.6x高2.4250円M44-142 3 

申16.3x高2.4φ18鍋用木盗550円M40・1526 ゆ16.5x高2.4

固因

φ18鍋用樹脂惹350円M44-143 4 

ふるさと鍋

M10・262 13.500円
ふるさと鍋φ30 ゅ30xlllil0.5(内寸申27.5x深8.5)

11 M10・260 9.500円
ふるさと鍋 φ24 4>24x高11.5(内寸ゆ22x深6.7)

10 ~1~・261 11.000円
ふるさと鍋ゆ27 申27x高12.5(内寸申24.5x深7.5)

-加熱すると鍋や取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。 ・空波書は絶対にしないで下さい。

・取っ手が鍋の中に入らないように鍋の両外へ下げてご使用下さい。

.アルミ製品の洗浄は手洗L、をお認めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。

9 M10・218 4.900円
ふるさと鍋φ21 申21x商6(内寸ゆ19.5x深4)

M10・259 6.500円
ふるさと鍋 φ22 φ22x高10.5(内寸ゆ20x深6)

園

7 

8 

61 



画園田ふるさと鍋

ふ
る
さ
と
銅

M10・254 10，500円
ふるさと鍋フッ素ゆ24
O24X高9(内寸ゆ22x深6.7)

2 
M10・253 7，500円
ふるさと鍋フッ紫φ22
O22X高8(内寸ゆ20x深6)

M10・256 14，000円
ふるさと錫フッ素晴30 申30x高10.5(内寸ゆ27.5x深8.5)
4 M10・255 12，000円

ふるさと鍋フッ索。27 申27X高9.5(内寸申24.5x深7.5)
3 

図回図アルミ

SUS430ステンレス
E目I屯峨岬叩叩E雌附附酬俊削即削J~淵i司~.f11…
.ア，ルレミとステンレスの2M千t椛持造のAよ:材をf伎交刻!川nすること{に: 
より、熱効，{~が非常に良〈、{呆i品性に優れた鍋です.

62 

M11・088 8，700円
ふるさと鍋 φ24黒プレス木盗付
申24x商10.3(内寸申22.2x深5.7)

-取っ手が鍋の中に入らないように鍋の両外へ下lfてご使用下さし、。

7 

-加熱すると鍋や取っ手が熱くなりますので、やltどにご注意下さい。 ・2焚きは絶対にしないで下さい。
.アルミ製品の洗浄は手洗いをお薦めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。

・電硲繍J!器は、メーカーや般投により出力や火力が異なりますので、お使いの電磁調理器の取j}Ul!明容に従い、適切な出力で使用して下さい。

M11・087 6，500円
ふるさと鍋 φ21黒プレス木道付
申21x商9.1(内寸申18.3x深5.4)

6 
M11・086 4，500円
ふるさと鍋 φ18黒プレス木葱付
申18x高7.8(内寸ゆ15.4x深4.4)

5 

図



来つる付商呂Iまつるが

鍋の中に入ら怠いよう

外に下げてご使用下さい。
1~6 雇通 1 ......... 4.6圏 6語fb出雲?うようにすきやき鍋

す
き
や
き
鍋
/
山
海

や
ま
み
鍋

M10・778 3，900円
民芸風こんろブラウン(大)
縦16.2x機16.2x高8.2

7 
M11・084 3，600円
すきやき鍋 φ20(カセットコンロ周)
φ20x高4.3(内寸φ19x深3.5)

M11・322 1，800円
丸こんろ黒 (特大)
ゆ15x高11

M11・073 4，200円
すきやき鍋 φ20(つる付)

φ20x高4.3(内寸φ19x深3.5)

-z曙理軍際理問問宮田開窟a.

5 

6 
M10・249 3，700円
すきやき鍋 φ18(つる付)
ゆ18x高4.3(内寸ゆ17x深3.5)

3 

4 

M11・071 3，100円
すきやき鍋 φ18
ゆ18x寓4.3(内寸φ17x深3.5)

M11・072 3，600円
すきやき鍋 φ20
ゆ20x高4.3(内寸ゆ19x深3.5)

2 

Z通やまみ鍋山海

M10・288 5，200円
10 山海鍋 φ18黒
φ18X高10(内寸<t>15.5x深5)

M10・269 4，400円
山海鍋 φ16黒
ゆ16X高8.5(内寸ゆ13.5x深4)

-空焚きは絶対にしないで下さい。

9 

-加熱すると鍋や取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。鍋つかみ等を必ずご使用下さい。
.アルミ製品の洗浄は手洗いをお薦めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤lをご使用下さい。

M10・289 5，200円
山海鍋 φ18陶土
φ18x高10(内寸ゆ15.5X深5)

8 
M10・270 4，400円
山海鍋 φ16陶土
ゆ16x高8.5(内寸ゆ13.5x深4)

園

7 
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Z通かたくち鍋片口

片
口

かた
く
ち
鍋
/
ミ
ニ
鍋
/
土
瓶

-<::'1v?J . :kAftlel:lll冨彊霊E・l

M10・287 3.700円
片口鍋φ16陶土
φ16X高9(内寸申14X深4.5)
4 

M10・286 3.700円
片口鍋 φ16黒
ゆ16x高9(内寸ゆ14x深4.5)
3 

M10・266 2.400円
片口鍋φ13陶土
ゆ13x高7.5(内寸ゅ10x深4)
2 

M10・265 2.400円
片口鍋φ13黒
ゆ13x高7.5(内寸ゆ10x深4)

園ミ二鍋

EW~ ... 直弘司UD.;.cl河同iI脂抱】凶M・

M10・233 3.000円
ミニ鍋繁続き茶

<T12x高7(内寸φ10.5x深3)
7 

3.000円M10・232
ミニ鍋陶土
ゆ12x高7(内寸申10.5x深3)
6 

3.000円M10・231
ミ二鍋黒

ゆ12x高7(内寸申10.5x深3)
5 

瓶 函土

8 

12 ~.tO・242 2.900円
土甑(小)陶土ゅ12(内寸φ10x深3.7)

10 ~.LO・ 115 2.900円
土瓶(小)緊続き茶ゆ12(内寸申10x深3.7)

2.900円
申12(内寸申10x深3.7)

M10・240
土泡(小)黒
8 

64 

13 ~.t0・243 4.700円
土締(大)陶土ゆ15(内寸ゆ13x深5.5)

M10・116 4.700円
土瓶(大)手軽焼き茶 申15(内寸申13x深5.5)

-加熱すると、鍋・蓋・取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。 ・空焚きは絶対にしないで下さい。

.アルミ製品の洗浄は手洗いをお麓めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。

11 4.700円
ゆ15(内寸申13x深5.5)

M10-241 
土瓶(大)黒

園

9 


